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UND KUCHEN 
AUS EIGENER
BACKSTUBE



TORTEN

Der besondere Tag steht vor 
der Tür und ihr wünscht euch 
für diesen Anlass eine ganz 
besondere Torte? 

Jede unserer Torten aus unser hauseigenen 
Backstube ist ein auf eure Wünsche zugeschnitte-
nes, mit Liebe gefertigtes, köstliches Unikat.

Je nach gewünschten
Portionen kombinieren wir für Euch
eine 1-4-stöckige Torte.  

Unsere Torten sind grundsätzlich
vegetarisch auf Wunsch gegen 
Aufpreis von 30 % auch laktosefrei 
oder vegan. 

Torten ohne glutenhaltige 
Zutaten sind gegen Aufschlag
von 30 % auch möglich.

Bei edlen Zutaten wie z.B. Pistazien
erheben wir einen Aufschlag von 50 %.

Bei anderen Unverträglichkeiten
kommt auf uns zu.
 
Bitte beachtet, dass die Bestellung 
bis 4 Wochen vor der Veranstaltung 
erfolgen muss.

Unsere Torten werden vollständig von Hand herge-
stellt. Unsere kleinste Torte reicht für 14 Personen 
und ist 16 cm im Durchmesser, 
ca. 12-14 cm hoch.

Unsere Grundcremes beinhalten immer eine 
Grundlage von Frischkäse und Mascapone mit 
Sahne verfeinert.

TORTEN-BÖDEN „Wiener Boden“ zur Auswahl:
•	 Schoko
•	 Vanille
•	 Haselnuss
•	 Walnuss
•	 Mohn

GESCHMACK FRUCHTIG:
•	 Himbeere
•	 Erdbeere
•	 Heidelbeere
•	 Orange
•	 Mango-Maracuja
•	 Zitrone
•	 Kiwi-Stachelbeere
•	 Waldfrucht
•	 Mascarpone-Frucht

GESCHMACK KLASSISCH:
•	 Mokka
•	 Walnuss
•	 Haselnuss
•	 Schokolade
•	 Stracciatella
•	 Kokosnuss
•	 Joghurt
•	 Cheesecake

Gerne veredeln wir auch die 
Geschmäcker mit Kräutern.

Vorschläge unser Bäckerin:

Zitrone-Mascarpone mit Mohnboden und Minze.

Schoko-Orange mit Schokoboden und Thymian



TORTEN

Portionen

NAKED CAKE 
à 6,- € pro Portion*
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DRESSED CAKE 
à 7,- € pro Portion*
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SEMI-NAKED CAKE 
à 6,50 € pro Portion*
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Beispiel Beispiel Beispiel

*ca. 130 g

Pro Portion Hochzeitstorte rechnen wir im Normal-
fall ca. 130g Masse. Hochzeitstorten werden nach 
Portionen bestellt - jedoch können 60 Portionen 
sowohl in 2 als auch in 3 Stockwerken abgebildet 
werden. Wie viele Stockwerke wünscht Ihr Euch?

„Für jedes Stockwerk können der Geschmack des 
Biskuits, die Füllung und optional Sonderausstat-
tung gewählt werden.“



TORTEN-DEKO und KUCHEN

Jede unserer Torten ist ein 
Unikat und ein Abbild von 
Liebe und Sorgfalt.

Damit die Torte wirklich so aussieht, wie Sie es 
sich wünschen, bitten wir Sie um 1-3 Beispielbilder, 
z.B. von Insta, Pinterest oder Google. 
  
Die Dienstleistung des Dekorierens ist immer Teil 
des Torten-Preises - das Material hierfür kann ent-
weder von Ihnen (oder Ihrem Deko-Dienstleister) 

am Eventtag bereitgestellt werden, oder von uns 
besorgt und zum Preis in Höhe der Materialkosten, 
aufgeschlagen werden.

Essbare Deko-Elemente (Beeren, Feigen, Süd-
früchte), sowie besondere Elemente (Blattgold, 
Streugold, essbare Airbrushfarben) werden immer 
von uns besorgt. 

Torten-Topper, Tortenstecker, Tortenfiguren oder 
andere, individuelle/ individualisierte Elemente 
müssen bitte ausdrücklich von Ihnen bis zum 
Eventtag bereitgestellt werden.

Wir hätten auch Kuchen da,
Kuchen da ...

Das Kuchenbuffet ist eröffnet. Ob fruchtig, schoko-
ladig oder cremig – hier ist für jeden Geschmack 
etwas dabei. Aus eigener Backstube.

Vom Blech vorgeschnitten auf Platten/ Kuchen-
Teller/ Etagere, jeweils in Mengen von 12 Stück.

Für ein Kuchenbuffet im Empfangszeitraum des 
gemeinsamen Tages, empfehlen wir 
ca. 2 Stückchen pro Gast. 

•	 Zwetschgenkuchen mit Streuseln (Saisonal) 
•	 Kirsch-Streusel mit Schokoladenrührteig 
•	 Kirsch Puddingkuchen, Mandelblättchen 
•	 Aprikosen-Käse-Kuchen mit Streuseln	  
•	 Apfelkuchen-Schnitte	  
•	 Rhabarber-Erdbeer-Streusel	  
•	 Bienenstich 
•	 Erdbeer-Sahne Schnitten (Saisonal) + Erd-

beer-Pudding 
•	 Mohn-Streusel-Kuchen 
•	 Marmorkuchen vom Blech, geht auch als 

Gugelhupf 
•	 Donauwelle 
•	 Brownie 
•	 Schoko Waldfruchtkuchen mit Streuseln 
•	 Russischer Zupfkuchen 
•	 Himbeer Frischkäse 
•	 Karotte Frischkäse 
•	 Schoko-Birne-Streusel 
•	 Käsekuchen mit/ ohne Mandarinen 
•	 Zimtschnitten 
•	 Vegane Donauwelle 
•	 Vegane Limetten-Mohn-Schnitten 
•	 Zitronenkuchen (vegan möglich) 
•	 (veganer) Brockie 
•	 Apfelkuchen ohne glutenhaltige Zutaten 
•	 Zitronenkuchen ohne glutenhaltige Zutaten 
•	 Schoko-Kirsch ohne glutenhaltige Zutaten 

Preise von 2,20 € bis ca. 3,80 € für Kuchen mit 
konventionellen Zutaten.  


